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Neues Mitglied im Weihnheimer Hygieneforum: Die APC AG, ein bundes-
weiter Dienstleister fiir praventive und akute Schadlingshekampfung

Als neues Mitglied im Weinheimer Hygiene-
forum stellen wir ein Dienstleistungsunter-
nehmen vor, das sich dem Kampf gegen ein
uraltes Problem der Menschheit verschrieben
hat. Denn seit Beginn der Vorratshaltung vor
Jahrtausenden sind da, wo Lebensmittel sind,
auch Schadlinge.

Die APC AG ist ein Dienstleistungsunter-
nehmen fiir préventive und akute Schad-
lingsbekémpfung, Taubenvergrémung und
Holzschutz. APC steht fiir Allround Pest Control
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und definiert die ganzheitliche Schadlingspra- |

vention und -bekdmpfung. Das Unternehmen
wurde 1995 gegriindet, beschftigt rund 120
Mitarbeiter und zahlt inzwischen zu den groB-
ten der Branche. Uber zahlreiche Servicecenter
und Stiitzpunkte ist es bundesweit tatig. Der
Schwerpunkt liegt auf Qualitét: So beschaftigt
APC nach eigenen Angaben den branchen-
intern prozentual héchsten Anteil gepriifter
Schédlingsbekdmpfer, Biologen und ande-
rer Naturwissenschaftler. Michael Kahlo, der
Griinder und heutige Vorstandsvorsitzende
des Unternehmens setzt dazu auf Innovation:
~Durch regelméBige Teilnahme an nationalen
und internationalen Fachtagungen und Kon-
gressen sind wir immer iber neuesten Ent-
wicklungen informiert. Zahlreiche innovative
und bedarfsorientierte Eigenentwicklungen
von APC haben sich auf dem Markt durch-
gesetzt.” Von den jahrlich weit iiber 50.000
durchgefiihrten Servicebehandlungen einfallt
ein GroBteil auf Betriebe der Lebensmittelbe-
und verarbeitung, Handel und Gastronomie.

APC Integral macht Hygiene ,messbar”
Internationale Qualitatsstandards wie IFS oder
BRC sowie das aktuelle EU-Lebensmittelhygi-
enerecht und branchenspezifische Leitlinien
bilden die Vorgaben fiir ein betriebliches Ei-
genkontrollkonzept. Eine Integrierte Schéd-
lingshekampfung nach HACCP-Konzept macht
Hygiene ,messbar” und zeigt spétestens im
Audit oder bei einem Besuch der Lebensmit-
telbehdrde, wie gut oder schlecht das Schad-
lingsmanagement eingerichtet, durchgefiihrt
und dokumentiert ist.
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Noch bis vor wenigen Jahren wurde Schédlings-
bekdmpfung nur im , Akutfall”, d.h. bei mehr
oder weniger starkem Befall betrieben. Es galt:
.Viel hilft Viel”. Heutiger Standard ist die so ge-
nannte Integrierte Schédlingsbekampfung mit
dem Schwerpunkt auf der Vorsorge. Ziel ist die
Vermeidung eines Schédlingsbefalls. Das zeit-
gemaBe Servicekonzept der APC nennt sich
APC Integral und gibt den Rahmen fiir indivi-
duelle Losungen. Das Konzept zur Pravention
und Bekémpfung von Schédlingen beruht auf
den Grundsatzen der Integrierten Schadlings-
bekdmpfung und das 4-Bausteine-System ori-
entiert sich am HACCP-Konzept: Prévention,
Monitoring und Bekdampfung sowie Dokumen-
tation.

In der praktischen Umsetzung sind die MaB-
nahmen zur Prévention im Lebensmittelbereich
vielseitig: So konnen schon organisatorische
oder bauliche MaBnahmen das Risiko eines Ein-
dringens oder der Vermehrung von Schadlin-
gen erheblich verhindern. Monitoringsysteme
sind Nachweisinstrumente. Sie belegen die Be-
fallsfreiheit oder helfen bei der frilhzeitigen Be-
fallsermittlung. Die optimale Kombination von
physikalischen, biologischen und chemischen
MaBnahmen sichert hdchste Hygienestandards
und beriicksichtigt 6kologische Aspekte. Das A
und O aber ist die Dokumentation: Denn nur
eine detaillierte, nachvollziehbare und liicken-
lose Dokumentation mit regelméBiger Analy-
se des Schadlingsmanagements gewéhrleistet
héchste Sicherheit. In regelméBigen Servicebe-
suchen sind die Schadlingsbekampfer von APC
vor Ort und arbeiten Hand in Hand mit den Ver-
antwortlichen.
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Behandlung

Das stellt auch Michael Kahlo fest: ,Am mei-
sten schdtzen unsere Kunden den person-
lichen Kontakt und regelméBigen Austausch.
Bei koordiniertem Hygienemanagement sind
interne und externe Qualititskontrollen kein
Grund zur Sorge.”

Das Servicekonzept APC DocuWeb ist ein
web-basiertes Dokumentationssystem zur
Integrierten  Schédlingsbekampfung  und
stellt dem Kunden die Dokumentation aller
MaBnahmen zugangsgeschiitzt via Internet
bereit. Uber modernste RFID-Technik und fle-
xible Berichtsfunktionen hat er jederzeit ei-
nen Uberblick iiber alle Informationen zur
Schadlingsprophylaxe im Unternehmen oder
seinen Filialen.

Innovativ und 6kologisch

Heute sind auch in der Schidlingsbekamp-
fung Innovation und Okologie mit dem Ziel
der Nachhaltigkeit Gebot der Stunde. Micha-
el Kahlo betont: ,Integrierte Schadlingshe-
kémpfung ist fiir uns nicht nur ein moderner
Begriff, sondern wird durch Anwendung in-
novativer Methoden 1:1 umgesetzt: Ob
wirkstofffreie Schadlingshekédmpfung durch
Wérme, Biologische Schadlingshekdmpfung
mit Hilfe der natiirlichen Feinde des Schad-
lings oder - jetzt ganz neu — unser Bettwan-
zenspiirhund.  Okologische Verantwortung
und hohe Effektivitét sind vereinbar.”

Der Firmensong ,Schade fiir die Made" fin-
det sich unter www.apc-ag.de und beschreibt
augenzwinkernd die Anforderungen des Be-
rufsstandes.
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